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Unser Reinheitsangebot ...

Wenn es zischt, ploppt oder perlt, beginnt fiir GenieBBer der pure
Geschmack. Um dem Verbraucher dieses ungetriibte Erlebnis zu
ermdglichen, liefert die Mikrobiologie seit Jahrzehnten entschei-

dende Aussagen und sichert die Qualitat.

) ) ) ) PCR und die Bakterientypisierung mittels Massenspektrometrie
Zeit gewinnbringend eingesetzt (Maldi-TOF) sind eine sinnvolle Erganzung zur Mikrobiologie.
Beide Methoden erdffnen durch die unverziigliche Identifikation
und Kategorisierung von Keimen zeitnah neue Handlungsspiel-
raume. Innerhalb von 24 bis 48 Stunden erhalten Sie von uns
konkrete Ergebnisse. Logistisch unterstiitzen wir das durch den
hauseigenen Probentransport und unsere Partner in diesem

Bereich.

[} Schadlinge sind fiir jeden Getrankehersteller ein kritischer Punkt
in der Produktion. Mikroorganismen friihzeitig zu erkennen
und differenziert bestimmen zu kdnnen, verhindert finanzielle

EinbuBen und Imageverlust.

L S Mit der PCR steht eine Methode zur Verfiigung, die schnell, sicher
ZuverlaSSIQkEIt passend positioniert und spezifisch im Produktionsprozess eingesetzt werden kann.
Zu unserer Dienstleistung gehort die Analytik auf Keime im End-
produkt ebenso wie an kritischen Kontrollpunkten innerhalb der
Produktionskette. RegelméBige Probeneinsendungen garantieren

die Qualitat Ihres Produkts.



o Spezifisc

Genauigkeit zielsicher genutzt

Schnelligkeit ist ein wertvoller Faktor; die differenzierte Bestimmung
von Mikroorganismen ist jedoch ebenso wichtig. Bei einem konkreten
Verdacht auf Bierschadlinge weist die PCR mit Hilfe von bestimmten
DNA-Abschnitten schon im ersten Schritt {iber 22 Erreger nach.

Die Massenspektrometrie ermdglicht die Identifikation und Klassi-
fizierung von Keimen bei noch unklaren Proben: Bakterienkolonien
von einer mikrobiologischen Agarplatte werden mittels Abgleich

des abgebildeten Spektrums mit einer breitgefacherten Datenbank

genauestens bestimmt.

Das Bierlabor als Partner (akkreditiert nach DIN EN I1SO / EC 17025:
2005) gibt lhnen daftir Sicherheit in allen wichtigen Punkten.
Erfahrene Mikrobiologen, Toxikologen und Molekularbiologen sowie

ein Hygieneinstitut arbeiten fiir dieses Ziel unter einem Dach.

Sprechen Sie uns an —im Gesprach kénnen wir am besten klaren,

was flr Sie individuell passt.
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